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Brotwettbewerb: GrofSartige Qualitéiten —
AufSergewonnliche Kreativitat

23 Goldmedaillen: Das ist das gewaltige Er-
gebnis des Siegers Bdckerei Reichl beim 16.
Internationalen Brotwettbewerb. Mit ins-
gesamt 24 Medaillen — davon 16 in Gold
— landete der Bécker Ruetz auf Platz zwei
und Bronze gab es mit 13 Gold- und 5 Silber-
medaillen fiir die Bdckerei Kurt Mann.

eichl Brot aus St. Marien in Oberosterreich und

die Tiroler Bickerei Ruetz dominierten auch heuer
wieder den Internationalen Brotwettbewerb. Die
Bickerei Geier aus dem niederosterreichischen Strass-
hof hat heuer leider nicht mitgemacht. An ihrer Stelle
kletterte dieses Mal die Backerei Kurt Mann aus Wien
auf das Podium.
Der von der Bundesinnung der Lebens-
mittelgewerbe, Bundesverband der Backer,
gemeinsam mit der Versuchsanstalt flr
Getreideverarbeitung organisierte Wett-
bewerb hat heuer alle Grenzen gesprengt.
Mit 1.268 Einsendungen wurde der 2010
verzeichnete Rekord noch einmal deut-
lich nach oben geschraubt.
Beim 16. Internatio-
nalen Brotwettbewerb
haben nicht weniger
als 130  Meister-
betriebe ihr Kdnnen und
ihre Backkiinste unter
Beweis gestellt. Das
grofSe Interesse fiir
den Wettbewerb
wurde mit der

Hochstzahl an Broten, Gebécken und Schaustiicken
eindrucksvoll untermauert. In acht verschiedenen
Gruppen wurden 1268 Exponate aus Osterreich,
der Schweiz, Deutschland und ltalien eingereicht.
Wihrend der OBA/OKONDA-diegenuss wurden
dann am Messesonntag die Sieger in gebiihrendem
Rahmen fiir ihre erstklassigen Leistungen beim 16.
Internationalen Brotwettbewerb ausgezeichnet.
Der Juryvorsitzende Backermeister Dieter Hofmann er-
kannte beim Brotwettbewerb einen Trend in Richtung
klassischer und rustikaler Brote, mit welchen natur-
gemafd das Handwerk wieder starker in den Vorder-
grund riickt. Fir Innungsmeister KommR Josef Schrott
stand bei diesem Wettbewerb die Qualitit im
wahrsten Sinn des Wortes im Vordergrund.

Die Sieger des Brotwett-
bewerbs 2013: Patrick Reichl
(re.) und Backstubenleiter
Dietmar Kapp! wurden
mit 23 Goldmedaillen aus-
gezeichnet!




L .
diegenuss

tternatlanale Fachmesse fir B5cker-,
Kanditarhandwerk und Gastianemlebedarl

b Eistee in drei Geschmacksrichtungen, Black Lemon
(Bio Schwarztee mit Bio Zitronen- und Apfelsaft),
Green Lime (Bio Griintee mit Bio Apfel-, Limettensaft
und Lemongras) und Red Berry (Bio Rooibostee mit
Bio Preiselberr-, Granatapfel- und Holundersaft). Alle
Eistees haben 15 % Teeanteil, sind mit frischem Trink-
wasser gemischt und nur mit natlirlichen Fruchtsaften
gesiif3t. Die Zutaten stammen zu 100 % aus biologischer
Landwirtschaft, abgefiillt ist der Eistee in einer 0,25 |
Glasflasche. Wer hochwertigen Tee in seinem Béckerei-
Café anbieten mochte und auch optimal verkaufen,
dem bietet Demmer ein innovatives Shop-in-Shop-
Konzept. Ein vorgepacktes Sortiment an offenen Tees
in einem ansprechenden Display erméglicht Zusatz-
einnahmen durch den Teeverkauf.

( peziell fiir den Backwarenverkauf zugeschnittene
_Mobile und Anhinger prisentierte Humer, Oster-
reichs flihrender Anbieter fiir Gewerbeanhinger,
Tandem-Tieflader und Verkaufsfahrzeuge, in Wels.
Die rollenden Filialen haben in Osterreich eine lange
Tradition und sind auch heute mehr den je zeitgemaf.
Ausgestattet sind die Verkaufsfahrzeuge und -an-
hanger mit allem, was fiir den Verkauf notig ist, wie bei-

spielsweise Vitrine, Verkaufstheke mit Schragauslage,
natlirlich passend fiir Backbleche, integrierter Kassen-
schublade, Beleuchtung und Kiihlung. Bei Bedarf bietet
Humer auch Anhdnger oder Verkaufsmobile im Ver-
leih an. ,Das ist ideal beispielsweise beim Umbau einer
Filiale, damit das Geschéft trotzdem weiterlaufen und
Kunden gehalten werden koénnen®, erlautert Herbert
Hirschvogl, Verkaufsmitarbeiter bei Humer. Auch die
Backerei Reichl, Sieger beim diesjahrigen 16. Inter-
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nationalen Brotwettbewerb, ist im Gai unterwegs und
setzt dabei auf Verkaufsfahrzeuge von Humer.

[ in Stammgast in Wels ist der Linzer Trauner Verlag,
L_der sich heuer iiber eine besondere Auszeichnung
freuen durfte. ,Brot im Klartext — die dsterreichische
Brotansprache’ wurde zum weltbesten Brot-Buch ge-
kirt und stand auf der OBA/OKONDA-diegenuss
im Mittelpunkt des Messeauftritts des Verlages. Die
Auszeichnung wurde im Februar in Paris bei den 18.
Gourmand World Cookbook Awards verliehen. ,Brot
im Klartext’ ist das einzige Gsterreichische Buch, das mit
einem ersten Platz pramiert wurde. Fiir diesen Wett-
bewerb wurden tausende Biicher aus 171 Landern
eingereicht. Die Blicher mussten sich zuerst in einer
nationalen Wertung qualifizieren, bevor sie im welt-
weiten Wettbewerb von einer internationalen Jury
begutachtet wurden. Brot im Klartext' wurde von
den Erndhrungswissenschaftlerinnen Eva Derndorfer,
Angela Morixbauer und Sonja Reiselhuber-Schmélzer
verfasst und ist das Ergebnis von zwei Jahren intensiver
Recherche und Zusammenarbeit mit Gsterreichischen
Béackern und Backerinnen. Man einigte sich insgesamt
auf 39 standardisierte, positive Begriffe, die leicht ver-
standlich und informativ fir den Konsumenten sind,
aber auch dazu dienen, dem

Konsumenten das Brot sprich- TRAUNER VERLAG _‘|

wortlich  schmackhaft  zu i

BESINMUNG DER LESENSMITTELGIWERSE,
BUNDESVERBAND DER B;%f(msa.:

machen. Die Messebesucher,
die das Buch noch nicht
kannten, konnten sich bei Dit BsreaneiciseHE 8
Vortrigen von Eva Derndorfer
in die osterreichische Brot-
ansprache einfiithren lassen.

Neben der hohen Aus-
zeichnung fir Brot im Klar-
text’ bekamen in diesem Jahr

Som)a REISECHI

Eva DERNDORFER

ANGELE MOBRIXIAUER

UBER-SCHMOLZER

Brot im Klartext

ROTANSPRACHE

/

die Trauner-Biicher ,Die Jung-

sommeliers, ,Die Kaffeekenner’ und Wein-Gut Oster-
reich’ jeweils einen Gourmand Cookbook Award auf
nationaler Ebene. Insgesamt hat der Trauner Verlag
bereits 18 dieser renommierten Preise erhalten, das
erste Mal jedoch die Auszeichnung ,Best in the World'
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